informacje o alergenach

Numery alergenow wystepujgeych w posilkach:

b

. Zboza zawierajace gluten (pszenica, zyto. jgczmien, owies. orkisz, pszenica kamut)

8]

. Jaja i produkty pochodne (produkty przygotowane na ich bazie)

. Ryby i produkty pochodne (produkty przygotowane na ich bazie)

sl

.

. Mleko i produkty pochodne (produkty przygotowanc na ich bazie)

N

. Miod i produkty pochodne ( produkty przygotowywanc na ich bazie)
6. Seler i produkty pochodne (produkty przygotowane na ich bazic)

7. Orzechy (migdaly, orzechy laskowe, orzechy wloskic. orzechy nerkowca. orzechy pekan, orzechy brazylijskie. orzechy pistacjowe, orzechy makadamia lub
orzechy oraz produkty przygotowane na ich bazie)

8. Soja i produkty pochodne (produkty przygotowane na ich bazic)

9. Gorezyea i produkty pochodne (produkty przygotowane na ich bazic)

10. Nasiona sezamu i produkty pochodne (produkty przygotowanc na ich bazic)
I 1. Dwutlenek siarki

12. Lubin (produkty przygotowane na ich bazie)

13. Skorupiaki i produkty pochodne (produkty przygotowane na ich bazice)
PRZYPRAWY UZYWANE DO PRZYGOTOWYWANIA POSILKOW:

bazylia, oregano. pieprz, czosnck granulowany. lis¢ laurowy, zicle angiclskic. wloszezyzna suszona, kwasek cytrynowy. ziola prowansalskie. sol 0 obnizonej
zawartosci sodu. papryka slodka.
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